
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

Weinangebot 2010 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Weinfreundin,  
verehrter Weinfreund, 
 
 

„Nichts macht mir eine Landschaft vertrauter, als der Wein,  
der auf seiner Erde gewachsen und von seiner Sonne durchleuchtet wurde.“ (Ernst Jünger) 
 

Im Weinbistro auf der Alten Mainbrücke, entdecken Sie Weine der ganzen fränkischen Weinlandschaft. 
Die Trauben für diese Weine wurden mit Hingabe von fachkundigen Winzerhänden gepflegt. 
Ein Handwerk, das die Winzer bereits seit Generationen betreiben. Mit dieser Arbeit leisten 
sie einen wertvollen Anteil zur Hege und Pflege unserer fränkischen Heimat.  
 
Eine Brücke verbindet zwei Ufer. Mögen diese Weine ebenso verbinden: 
sie als Genießer auf der einen Seite - der Wein, als köstliche Gabe auf der anderen Seite. 
 
Gerda Jonas 
Leiterin mainwein - Weinbistro auf der Alten Mainbrücke 
 

 
 
 

Weinberatung mit System 

 
 

 = Solide Qualitätsweine für den täglichen Genuss. 
 = Gehobene Qualität für schöne Stunden mit guten Freunden. 
 = Erlesene Weine für festliche Anlässe. 
 = Auslesen und hochwertige Spezialitäten. Ideal als Präsent. 

 
 

 
 

Weinproben im Bistro 
 
 

Das Bistro bietet Platz für 18 Personen. 
Gerne organisieren wir für Sie unterhaltsame und lehrreiche Weinproben.  
 
Termine ab 19.30 Uhr nach Absprache. 
 
6 er Weinprobe (inkl.  Wasser und Brot) pro Person 15 €.  
Mindestteilnehmerzahl 10 Personen.  

Weitere Angebote auf Anfrage. 
   

 

 

 
 



 
Weißweine 
 
 
Silvaner 
Erstmals urkundlich erwähnt 1659 im fränkischen Obereisenheim.  
Dezent fruchtiger Geschmack an Heu, Minze, grüner Apfel und Stachelbeere erinnernd. 
 
 
70.010.01.22.1 2009er  Würzburger Kirchberg Silvaner  1,0  l   4,50 € 
  Qualitätswein trocken  
  „saftig, fruchtig an Apfel und Mango erinnernd, langer Nachklang“ 

  Säure: 6,1 g/l  Restzucker:  6,8 g/l  Alkohol: 11,5 vol. %  

  Zur Fränkischen Brotzeit 

 

 

61.015.01.32.7 2009er  Escherndorfer Lump Silvaner 0,75 l  4,90 € 
          Kabinett trocken                    (€/l 6,54) 
  „frische Grapefruit- und Stachelbeernote, mineralisch, kräftig“ 

  Säure: 5,3 g/l  Restzucker: 6,9 g/l  Alkohol: 12,0 vol. % 

 
 
85.930.01.32.7 2008er  St. Kilianswein Silvaner 0,75 l    7,50 € 
  Kabinett trocken – GWF extra               (€/l 10,00) 
  „saftig mit Minze-, Ananas- und Limettenanklängen“ 

  Säure: 5,6 g/l  Restzucker: 7,2 g/l  Alkohol: 11,5 vol. % 

 
 
85.049.01.32.3 2009er  St. Kilianswein Volkacher Kirchberg Silvaner 0,25 l    2,50 € 
  Kabinett trocken                       (€/l 10,00) 
  „Gewürzaromen nach Nelke und Zimt, prägen den Geschmack“ 

  Säure: 6,1 g/l  Restzucker: 6,5 g/l  Alkohol: 12,5 vol. % 

 
 
70.653.01.32.7 2009er  Würzburger Abtsleite Silvaner 0,75 l       7,50 € 
  Kabinett trocken                          (€/l 10,00) 

Ʒ ab Ende Juni lieferbar  

   

 
 
65.054.01.33.7 2009er  Obereisenheimer Höll Silvaner 0,75 l    4,30 € 
  Kabinett halbtrocken                                  (€/l 5,73) 
  „„ Apfel- und Zitrusaromen, komblex, mit langem Nachhall“ 

  Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 14,1 g/l  Alkohol: 12,0 vol. % 

 

 
30.012.01.42.7 2008er  Erlenbacher Krähenschnabel Silvaner 0,75 l   13,00 € 
  Spätlese trocken – 1er Traube             (€/l 17,33) 
  „ausgeprägte Mineralität, feine Aromen von Pfirsich, Birne und Apfel“ 

  Säure: 6,3 g/l  Restzucker: 4,0 g/l  Alkohol: 13,0 vol. % 

 
 



 
Müller-Thurgau 
1882 von Dr. Hermann Müller aus den Rebsorten Riesling x Madeleine Royale gekreuzt.  
Entdecken Sie die feinen regionalen Unterschiede der einzelnen Weinbaugemeinden. 
Typisch: Fruchtig, würzig, an Apfel, Banane und Muskat erinnernde Düfte. 
 
 
70.095.02.32.7 2009er  Randersackerer Ewig Leben Müller-Thurgau 0,75 l  4,50 € 
  Kabinett trocken                   (€/l 6,00) 

  „aromatisch, würzig, nachhaltig“ 

  Säure: 5,0 g/l  Restzucker: 5,9 g/l  Alkohol: 12,0 vol. % 

 
 
35.948.02.33.7 2008er  Franken Müller-Thurgau Öko 0,75 l   4,90 € 
  Kabinett halbtrocken                    (€/l 6,54) 
  „knackig frisch und fruchtig mit wunderbaren Apfel- und Zitrusklängen“   

  Säure: 6,0 g/l  Restzucker: 12,2 g/l  Alkohol: 11,0 vol. % 

 
Bacchus 

 Bacchus ist eine sehr früh reifende Rebsorte. Die Weine werden überwiegend halbtrocken oder 
lieblich ausgebaut, was den intensiv fruchtigen Charakter noch unterstreicht. 
Typisch: Betont fruchtig und feinrassig. 

 
70.095.40.33.7 2009er   Randersacker Ewig Leben Bacchus 0,75  l  4,50 € 
  Kabinett halbtrocken       (€/l 6,00) 
  „aromareicher-fruchtiger Wein, mit Noten von Apfel bis Holunderblüte“ 

  Säure: 4,7 g/l  Restzucker: 13,5 g/l  Alkohol: 11,0 vol. % 

  
Riesling/ Rieslaner 
Gilt als die Vorzeige- Rebsorte Deutschlands. Durch die relativ hohen Säurewerte  
erhält man eine gute Lagerfähigkeit. 
Typisch: Fruchtig und mineralisch, mit einer deutlichen Säure. 
 
63.034.03.32.7 2008er  Rödelseer Küchenmeister Riesling 0,75 l   5,20 € 
  Kabinett trocken         (€/l 6,93) 

  „Fruchtig nach Aprikose und Grapefruit; belebende, saftige Säure“ 
  Säure: 6,2 g/l Restzucker: 2,5 g/l Alkohol: 12,5 vol. % 
 
  
70.650.03.32.7 2008er  Randersackerer Sonnenstuhl Riesling 0,75 l  5,40 € 
  Kabinett trocken                  (€/l 7,20) 

   „Finessenreich im Bukett und Körper, lebhaft“ 

  Säure: 6,6 g/l  Restzucker: 6,5 g/l  Alkohol: 11,5 vol. % 

 
 
61.015.04.44.7 2008er  Escherndorfer Lump Rieslaner 0,75 l  7,60 € 
  Spätlese lieblich                   (€/l 10,13 )                   
  „Exotische Aromen, komplex, gehaltvoll“                   

  Säure: 7,1 g/l  Restzucker: 27,4 g/l  Alkohol: 12,0 vol. % 

 



Grauer Burgunder 
Zählt zu den besten Rebsorten Deutschlands und ist eine Mutation des Blauen Spätburgunders. 
Sie wurde früher meist als Ruländer bezeichnet. 
Typisch: Leicht nussige, an Mango und Quitten erinnernde Aromen. 
 
 
70.010.16.32.7 2008er  Würzburger Kirchberg Grauer Burgunder 0,75 l   5,10 € 
  Kabinett trocken                    (€/l 6,80) 
  „aromatischer Duft nach Birne, Ananas und Quitte, frische, belebende Säure“ 

  Säure: 5,8 g/l  Restzucker: 4,9 g/l  Alkohol: 11,5 vol. %   

 
Weißer Burgunder 
Sehr alte Sorte, seit dem 14. Jahrhundert bekannt. 
Typisch: Dezent, an Nüsse, getrocknete Früchte und Birnen erinnernder Duft. 
 
 
64.076.26.32.7 2008er  Eußenheimer First Weißer Burgunder 0,75 l  5,00 € 

  Kabinett trocken                (€/l 6,67) 

  „Mineralisch frisch, dezentes Muskat, bleibt lange am Gaumen“ 

  Säure: 6,0 g/l  Restzucker: 6,5 g/l  Alkohol: 12,5 vol. % 

 
 
30.047.26.42.7 2009er  Sulzfelder Cyriakusberg Weißer Burgunder 0,75 l  13,00 € 

  Spätlese trocken - 1er Traube                   (€/l 17,33) 

  „ausgeprägte Mineralität, feine Aromen vom gelben Apfel,  

  Banane und ein Hauch von Kräutern“ 

  Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 6,4 g/l  Alkohol: 13,5 vol. % 

  
Scheurebe  
Züchtung von Dr. Georg Scheu 1916 aus Silvaner und  Riesling.  
 

 
70.655.06.33.1 2009er  Sommerhäuser Oelspiel Scheurebe 1,0  l   5,00 € 
  Kabinett halbtrocken 
  „kräftige Grapefruit- und Orangenfrucht, nachhaltig“ 

  Säure: 6,8 g/l  Restzucker: 15,6 g/l  Alkohol: 12,0 vol. % 

 

62.021.06.33.7 2009er  Iphöfer Burgweg Scheurebe 0,75  l   4,90 € 
  Kabinett halbtrocken        (€/l 6,54) 
  „Aromen von Maracuja und Mango begleiten den mineralischen  

 Charakter und eine lebendige Säurestruktur“ 

  Säure: 5,8 g/l  Restzucker: 15,2 g/l  Alkohol: 11,5 vol. % 

 
Traminer 
Eine typische Sorte der nördlichen Weinbaugebiete ist der Traminer. 
Er gehört zu den besten Sorten unserer Heimat. 
 

 
70.095.07.34.7 2009er  Randersackerer Ewig Leben Traminer 0,75 l  5,10 € 
  Kabinett lieblich                 (€/l 6,80) 

   „Zartes Bukett von Rosen und Muskat, weich am Gaumen“ 

  Säure: 5,5 g/l  Restzucker: 25,5 g/l  Alkohol: 12,5 vol. % 



 
 
Erlesenes aus der Schatzkammer 
Balsam für Ihre Seele. 
Eingefangenes Sonnenlicht konzentriert sich in wenigen Trauben  
zu gehaltvollen Weinspezialitäten. 
Ideal als Präsent, zum Nachtisch oder um sich selbst zu beschenken.  

 
 
10.037.01.84.8 2008er  Großlangheimer Kiliansberg Silvaner 0,375 l  30,00 € 
  Eiswein – edelsüß                          (€/l 80,00) 

  „Duft nach reifen Aprikosen und Pfirsichen, Honig und Rosine,  

  enorme Substanz; ein Monument“ 

  Säure: 6,9 g/l  Restzucker: 120,0 g/l  Alkohol: 11,0 vol. % 

 

 

64.043.40.65.8 2008er  Homburger Kallmuth Riesling 0,375 l  9,90 € 
  Auslese – edelsüß                            (€/l 26,40) 
   „perfektes Süße-Säure-Verhältnis, Pfirsich- und Aprikosenaroma“ 

  Säure: 7,7 g/l  Restzucker: 58,0 g/l  Alkohol: 12,5 vol. % 

 

 

70.006.01.55.8 2008er  Eibelstädter Kapellenberg Silvaner 0,375 l  8,50 € 
  Auslese – edelsüß                   (€/l 25,50) 
   „aromatisch, kräftig, edle Süße“ 

  Säure: 7,4 g/l  Restzucker: 80,2 g/l  Alkohol: 10,5 vol. % 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Rotweine 
 
Acolon 
Kreuzung durch die Lehr- und Versuchsanstalt Weinsberg 1971 aus Lemberger x Dornfelder.  
Farbe und Geruch: Sehr kräftiges Kirschrot; Duft von Backpflaumen und roten Beeren.  
Geschmack: Kräftiger Rotweintyp mit deutlichen Gerbstoffnoten. 

 
 
60.978.61.23.7 2008er  Winzerkeller Hammelburg Acolon 0,75 l  6,00 € 
                      Qualitätswein halbtrocken                        (€/l 8,00) 

   „Pflaumenfrucht mit interessanten Röstaromen,  

 muskulös und fleischig, sanftes Tannin“ 

                     Säure: 5,0 g/l  Restzucker: 13,4 g/l  Alkohol: 13,0 vol. %  

 
 

Domina 
1927 von Peter Morio aus Blauer Portugieser x Spätburgunder gezüchtet. 
Typisch: Vollmundig, weich, intensives Kirschrot, feiner Duft von Sauerkirschen und Waldfrüchten. 
Mit dem Spätburgunder meistangebaute Sorte in Franken. 
 
 
70.010.22.22.7 2008er  Würzburger Kirchberg Domina 0,75 l   6,00 € 
 Qualitätswein trocken                            (€/l 8,00) 

 „Leichter Duft mit feiner Kirschnote, gehaltvoll und vollmundig“   

 Säure: 4,6 g/l  Restzucker: 5,2 g/l  Alkohol: 13,0 vol. %  

 
85.976.22.22.3 2007er  St. Kilianswein Domina 0,25 l   2,50 € 
 Qualitätswein trocken                     (€/l 10,00) 

 „Kräftiges Purpurrot, feine Kirschfrucht mit etwas Holunderbeere“   

 Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 7,1 g/l  Alkohol: 12,5 vol. %  

 

Spätburgunder 
In Deutschland erstmalig im Jahre 884 erwähnt. 
Typisch: Kräftiges Granatrot, duftet intensiv nach Brombeeren und roten Früchten. 
 
 
10.067.20.22.7 2008er  Bürgstädter Centgrafenberg Spätburgunder 0,75 l   6,00 € 
  Qualitätswein trocken                            (€/l 8,00) 
  „Holunder- und Waldbeerenfrucht; samtig, weicher Abgang“ 

         Säure: 5,0 g/l  Restzucker: 6,5 g/l  Alkohol: 13,0 vol. % 

    Ideal zu Wild 

 
 
70.095.20.42.7 2009er  Randersacker Ewig Leben Spätburgunder 0,75 l  7,50 € 
  Spätlese trocken               (€/l 10,00) 

  „Feine, weiche Tannine; Aromen von Schlehe und reifer Brombeere“ 

  Säure: 4,1 g/l  Restzucker: 4,8 g/l  Alkohol: 13,5 vol. % 

 

 
 

 



 
 
Regent  
Kreuzung durch Dr. Gerhardt Alleweldt 1967 aus (Silvaner x Müller-Thurgau) x Chambourcin. 

Typisch: Kräftiger Rotweintyp mit deutlichen Gerbstoffnoten. 
 
 
37.978.33.22.4  2006er Franken Regent Barrique 0,75 l   12,00 € 
  Qualitätswein trocken                    (€/l 16,00) 

  „Große Duft- und Geschmacksfülle; schönes Beeren- und Eichenholzaroma“ 

  Säure: 5,0 g /l  Restzucker: 5,2 g/l  Alkohol: 13,0 vol. % 

  

Blauer Zweigelt  
Kreuzung von Professor Friedrich Zweigelt 1922 aus St. Laurent.  x Blauer Limberger (Blaufränkisch) 
Typisch: Körperreich und harmonisch mit einer schönen Frucht 

 
70.070.23.22.7 2008er  Sommerhäuser Reifenstein Blauer Zweigelt 0,75 l   6,20 € 
  Qualitätswein trocken                    (€/l 8,27) 

   „Würziger Duft von Pfeffer und Kaffee, samtig, füllig und komplex“ 

  Säure: 4,9 g /l  Restzucker: 6,7 g/l  Alkohol: 13,0 vol. % 

 
Schwarzriesling 

Diese sehr alte Rebsorte ist vermutlich der Urvater aller Burgundersorten. 
Typisch: Rubin- bis ziegelrote Farbe, fruchtige Aromen von Brombeere und Erdbeere.  
 
 
10.086.21.23.1 2008er  Tauberrettersheimer Königin Schwarzriesling 1,0  l   6,40 € 
  Qualitätswein halbtrocken  
   „Klare, ziegelrote Farbe, lebendige Aromatik, kräftiges Finale“ 

  Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 15,0 g/l  Alkohol: 12,5 vol. % 

 
Rotling 
 
33.970.27.23.7 2009er  „die jungen frank’n Rotling“  0,75 l   4,00 € 
  Qualitätswein halbtrocken                    (€/l 5,34) 

  „saftig, von prickelnder Frische, mit zarten Himbeer- und Apfelaromen“ 

  Säure: 5,3 g /l  Restzucker: 14,9 g/l  Alkohol: 12,0 vol. %  

  

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 



 
WinzerSekt aus Franken 
Erstklassig genießen 

Als Aperitif oder in geselliger Runde. Auf der Sommerparty oder bei 
gemütlichen stimmungsvollen Stunden zu zweit. Lassen Sie sich verwöhnen! 
 
 
11.926.13.26.6 WinzerSekt weiß 0,75 l  9,10 € 
  Frankensekt b.A.  brut                            (€/l 12,13) 
  Flaschengärung  
  Säure: 6,9 g/l  Restzucker: 15,0 g/l  Alkohol: 12,5 vol. %  

  Geheimtipp ! 

 
 
11.926.21.28.6 WinzerSekt rot 0,75 l  10,00 € 
  Frankensekt b.A.  trocken                      (€/l 13,33) 
  Flaschengärung 
  Säure: 5,3 g/l  Restzucker: 27,2 g/l  Alkohol: 12,0 vol. %  

 
 
50.518.01.27.7 2008er Wertheimer Tauberklinge 0,75 l  9,80 € 
  Silvaner Sekt b.A. extra trocken                       (€/l 13,07) 
  Die Rarität: Sekt aus dem Bocksbeutel 
  Säure: 4,6 g/l  Restzucker: 8,2 g/l  Alkohol: 13,5 vol. %  

 
 

Tilman Secco 
Für prickelnde Momente 

 
11.981.99.96.6 Tilman  Secco weiß 0,75 l  5,10 € 
  Deutscher Perlwein trocken                   (€/l 6,80) 
   „feine prickelnde Grapefruit- und Muskataromen, belebende Frische“ 

  Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 13,5 g/l  Alkohol: 11,5 vol. %  

   Prickelndes Vergnügen 

 
 
11.981.99.96.0 Tilman  Secco weiß  0,2 l  2,20 € 
  Deutscher Perlwein trocken                  (€/l 11,00) 
   „Grapefruit- und Muskataromen“ 

  Säure: 5,0 g/l  Restzucker: 14,7 g/l  Alkohol: 11,5 vol. %  

   
 
 
11.981.27.96.6 Tilman  Secco Rotling  0,75 l  5,10 € 
  Deutscher Perlwein trocken                   (€/l 6,80) 
   „fruchtig, frisch, erfrischendes Himbeeraroma“ 

  Säure: 5,7 g/l  Restzucker: 17,0 g/l  Alkohol: 11,0 vol. % 

         Prickelndes Vergnügen 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
Brände aus Franken 

und Franconia Weinaperitif  
 
 

66012        Fränkischer Williams-Christ-Birne 0,5 l 14,00 € 
                               Alkohol: 40 vol %                          (€/l28,00) 

 
 
66026         Weinaperitif - rot  0,5 l  10,60 € 
                                  Säure: 5,4 g/l  Restzucker: 92,0 g/l  Alkohol: 20,0 vol. %                            (€/l 21,20) 

 

 
 
66030        Weinaperitif - weiß  0,5 l  10,60 € 
                                  Säure: 5,4 g/l  Restzucker: 95,0 g/l  Alkohol: 20,0 vol. %                           (€/l 21,20) 

 
Fränkischer Traubensaft  
 

 
98.399.93.1        Fränkischer Traubensaft 1,0 l 3,50 € 
                 

 

 

Kaltgepresstes Traubenkernöl 

 
90688        Kaltgepresstes Traubenkern-Öl 0,1 l  7,80 € 
                                                                (€/l 78,00) 

 
 

90684        Kaltgepresstes Traubenkern-Öl 0,25 l  14,50 € 
                                                                (€/l 58,00) 

 
 

                                                                       €/l     = Grundpreis je Liter 
b.A. = bestimmte Anbaugebiete                                                              Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Geschenkverpackungen 

 
 
90643 1er Geschenkkarton 1,00 € 90644  1er Versandkarton 0,30 € 
90645 2er Geschenkkarton 1,50 € 90646 2er Versandkarton 0,40 € 
90647 3er Geschenkkarton 2,00 € 90648 3er Versandkarton 0,45 € 
90145      1er Geschenkkarton        1,30 € 
                 (exklusiv) 
 
 
Beim Postversand zzgl. 1er, 2er oder der 3er Versandkarton 

 
 

 

Lieferung und Zahlung 

Preise für Weinlieferungen 

(Versand innerhalb Deutschlands) 

 
 
Bis 12 Flaschen   7,00 € 
13 bis 24 Flaschen 13,00 € 
25 bis 59 Flaschen 20,00 € 
ab 60 Flaschen frei Haus Lieferung 
 

 
Kontakt & Bestellung  

 

mainwein – Weinbistro an der alten Mainbrücke 
Alte Mainbrücke 4 
97070 Würzburg 
Tel. 0931/30418778 
 
Öffnungszeiten 
Januar und Februar 
Mi. – So. 13.00 – 20.00 Uhr 
März - Dezember 
M0. – So. 11.00 – 20.00 Uhr 
 

 
 

 

 
 

 
  



 

Stand: März 2010 

1. Allgemeines  
Ʒ 1.1 Diese AGB sind zur Verwendung gegenüber Verbrauchern bestimmt. 
Ʒ 1.2 Für den Vertrag gelten diese AGB; andere Bedingungen werden nicht 

Vertragsinhalt, auch wenn wir ihnen nicht ausdrücklich widersprechen. Auf 
Nebenabreden vor und bei Vertragsschluss kann sich der Kunde nur bei 
unverzüglicher schriftlicher oder elektronischer Bestätigung berufen. 

Ʒ 1.3 Unsere Angebote sind freibleibend. Mit Erscheinen einer neuen Preisliste 
verlieren vorangegangene Preislisten ihre Gültigkeit. 

Ʒ 1.4 Aufrechnung oder Zurückbehaltung durch den Kunden sind nur mit 
unstreitigen oder rechtskräftig festgestellten Gegenforderungen zulässig. 

2. Zustandekommen des Vertrages  
Ʒ 2.1 Der Vertrag kommt durch die Bestellung des Kunden und durch unsere 

schriftliche Auftragsbestätigung und/oder unsere Lieferung zustande. 
Ʒ 2.2 Eine Bestellung des Kunden per E-Mail ist ein verbindliches Kaufangebot. 

Wir werden den Zugang einer solchen Bestellung dem Kunden unverzüglich per 
E-Mail bestätigen. Diese Zugangsbestätigung ist noch keine Annahme der 
Bestellung. 

Ʒ 2.3 Wir sind berechtigt, das der Bestellung zugrundeliegende Angebot innerhalb 
von zwei Wochen anzunehmen. Die Annahme erfolgt entweder in 
elektronischer Form oder durch Auslieferung der Ware an den Kunden. Die 
Annahme erfolgt unter dem Vorbehalt der Verfügbarkeit der bestellten Ware. 

Ʒ 2.4 Nehmen wir ein Angebot des Kunden nicht an, teilen wir dies dem Kunden 
mit. 

Ʒ 2.5 Bei Bestellungen über das Internet speichern wir den Vertragstext ab und 
senden ihn dem Kunden per E-Mail zu. Der Kunde ist verpflichtet, uns den 
Zugang dieser E-Mail zu bestätigen. 

3. Mängel- und Ersatzansprüche  
Ʒ 3.1 Unsere Weine sind sorgfältig ausgebaut und pfleglich behandelt. 

Weinkristalle sind kein Mangel, sondern natürliche Ausfälle und zeugen von der 
Reife des Weines. Sie sind geschmacksneutral und beeinträchtigen die Qualität 
des Weines nicht. 

Ʒ 3.2 Im Fall berechtigter Mängelrüge liefern wir neu oder - für den Fall, dass der 
betreffende Wein ausverkauft ist - einen qualitativ gleichwertigen Ersatz. Bei 
Ablehnung, Unmöglichkeit oder Scheitern der Nacherfüllung hat der Kunde das 
Recht, zu mindern oder nach seiner Wahl vom Vertrag zurückzutreten. 

Ʒ 3.4 Wir haften nicht für Folgen unsachgemäßer Lagerung. Wir empfehlen, den 
Wein liegend in einem kühlen dunklen Raum zu lagern. 

Ʒ 3.5 Mängelansprüche gegen uns verjähren innerhalb von zwei Jahren nach 
Ablieferung der Ware an den Kunden. 

4. Entsorgung  
Ʒ Unsere auf Einwegflaschen gefüllten Weine sind mit dem Grünen Punkt 

ausgestattet. Anfallende Gebühren werden von uns entrichtet. 

 


